
Menu di
CAPODANNO 2026

Casa Brunori
ANTIPASTI

SECONDI

PIATTO FINALE 

Fantasia di salumi locali
Pane bruscato con il nostro olio evo

Parmigiana di gobbi dell’orto
Vellutata di zucca nostrana con gamberetti

Spiedini di mazzancolle e calamari
Filetti di maialino al Sagrantino con cipolle di

Cannara caramellate

Lenticchie di Castelluccio della fortuna

PRIMI

Gnocchi di patate di Colfiorito con porcini e
tartufo nero

Taglierini fatti in casa con cozze e vongole

DOLCE

Dolce di San Silvestro a sorpresa

Brindisi di mezzanotte e fuochi di artificio 

VINI

Rosso di Montefalco cantina Dionigi 


